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KARISIK PiZzzA

2 su bardagi un,

1 ¢orba kasigi kuru maya,
1k su,

tuz,

2 corba kagigi salca.
Uzerine:

3 adet sivri biber,

10 dilim sucuk,

10 dilim salam,

2 adet domates,
rendelenmis kagar peyniri

Hamuru igin unu bir kaba eleyin. Ortasini havuz gibi agin, kuru mayay ortaya dékiin. Uzerine 2 gorba kagig ilik
su ilave ederek, ortadaki bir miktar unla civik bir hamur haline getirin. Un serpistirip, Gzerini kapatin. Bir sire
bekletin. Unun Uzeri ¢catlamaya basladiginda kenarda kalan unu da biraz suyla birlikte mayali hamurla karistirin.
Yumusak bir hamur elde edene kadar ilik su ekleyin. Hamurun Gzerine nemli bir bez érterek 1 saat bekletin.
Hamuru yanm parmak kaliniginda olacak sekilde acin. Uygun blytiklUkte bir tepsiyi hafifce yaglayin, hamuru
tepsiye dizgun bir sekilde yerlegtirin. Sal¢ayi ¢ok az suyla sulandirin. Hamurun Gzerine sir0n. Sivri biberleri
dograyin. Hamurun Gzerine serpigtirin. Kiigtik kesilmis domatesleri yerlestirin. Dilediginiz miktarda rendelenmig
kasar peyiniri serpin. Salam ve sucuk dilimlerini dizin. Onceden isitilmig 200 dereceli firnda 15-20 dakika
pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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