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KARISIK PiZzzA

1 su bardagindan biraz fazla un,
10 gram maya,

1 su bardagi Ilik su,

1 tath kasidi tozseker,

tuz,

zeytinyag!.

Hamuru agmak igin: Un.
Uzerine:

1 su barda@i sal¢ali su,

5-6 dilim salam,

2 adet sosis,

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri,
1 adet yumurta sarisi

Oncelikle mayay ilik suda bekletip, kabartin. Daha sonra un ve tuzu karistirip, genis bir kapta ortasini havuz gibi
agin.

Mayayi unun ortasina dokin. 1 tatlh kasidi tozseker ve 1 ¢orba kasigi suyu da ekleyin. Hamuru yogurun. 1 saat
kadar dinlendirin. )

Cevizden iri parcalar koparip, 15 cm. ¢gapinda ac¢in. Uzerine énce salgall su sdrin. Salam ve sosisleri kiigik
kiigUk dograyin. Hamurlarin ortasina koyun. Rendelenmis kagar peynirini de tizerine serpin. Firin tepsisini
zeytinyagi ile yaglayin. Hamurlar dizin. 1 adet yumurtanin sarisini ¢irpip, kenarlarina strtin. Onceden isitiimig
180 dereceli firnda Uzeri iyice kizarana dek pisirin.
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