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KARISIK PiZzzA

https://cook.com.tr

Taze Kasar 300 Gram

Siyah Zeytin 1 Tutam

Un 4 Su Bardagi

Sofra Tuzu 2 Gorba Kasig
Kekik 1 Gorba Kasigi
Karabiber 1 Tutam

Pul Kirmizibiber 1 Tutam

Su 1 Gay Bardagi

Kultir Mantar 1 Tutam
Kurutulmus Domates 1 Tutam
Misir 1 Tutam

Domates Salcasi 2 Yemek Kasig
Sosis 2 Adet

Yesil Zeytin 1 Tutam

Yas Maya (adet/kip) 1 Adet
Sucuk 10 Dilim

Sivi Yad 1 Gay Bardagi

Sivi Yagd 2 Yemek Kasigi

Yas mayay! bir kabin igine bosaltin ve ¢cok az su ekleyerek eritin. Gukur bir kaba unu bogaltin ve ortasinda bir
¢ukur acin. Gukurun icine tuz, yas maya ve 1 ¢ay bardagi sivi yagi ekleyin ve yogurmaya baglayin. Hamurun
daha kolay battinlesmesi icin kivamini tutturduktan sonra bir tepsiye alin ve avucunuzun igiyle disariya
bastirarak yogurma islemine devam edin. Yogurma isleminiz tamamlaninca hamurun mayalanmasi igin kabin
tzerini COOK Stre¢ Film ile kaplayin ve 10 dakika bekletin.

Bir kabin icerisine salga, siviyag, pul biber, karabiber, cok hafif nane, ¢ok hafif kimyon, tuz ekleyip iyice
karigtirin.

Sosisleri ve mantarlari dograyin. Tepsinize COOK Kesilmig Yagl Pisirme Kagidi'ni serin. Mayalanmig olan
hamurunuzu ¢ikarin. Tezgahi hafif unlayin ve hamuru oklava yardimi ile genigleterek agin. Agtiginiz hamuru
COOK Kesilmis Yagli Pisirme Kagidi Gzerine yerlestirin. ki ayri hamur olusacagi icin iki ayri hamuru iki ayri
tepside firina koyun ve 180°C’de 4-5 dk pisirin. Pisirdiginiz hamurlari firndan ¢ikarin, Gzerlerine hazirladiginiz
sosu sirin, her yerine gelecek sekilde kasari serpistirin ve istediginiz malzemeleri Gzerine ekleyin ve en son
Uzerine tekrar kasar serpistirin.

180° C’lik firnda malzemeler pisene kadar yani yaklasik olarak 20 dakika pisirin.

Pizzayi firindan ¢ikardiktan sonra daha gevrek olmasi i¢in 1-2 dk bekletip daha sonra servis yapin.
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