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KARISIK PiZzzA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 tath kasidi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk su

2,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 cay bardag ilik su

1 yumurta

2 yemek kasi§i sivi yag

Sos igin:

3 adet rendelenmis domates

2 yemek kasi@i sivi yag

1 cay kasigi tuz

0,5 ¢ay kasigi toz seker

1 cay kagigi kekik

Ust malzeme:

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
2 su bardagi ince dilimlenmis sucuk
1,5 su bardag ince dilimlenmig salam
1 su barda@i dilimlenmis sosis

Mayay! bir kaseye alin ve Uzerine yarim ¢ay bardagi ilik suyu ilave edin. Kasik ile birkag kez karistirip 10-15
dakika bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin ve Uzerine beklettiginiz mayay ilave edin. Tuz, toz geker, su, yumurta ve sivi yag ilave
edip yumusak bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-45 dakika bekletin.
Rendelenmis domates, sivi yag, tuz ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta ateste arada karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve suyunu ¢ekinceye kadar pisirmeye devam edin. Ocaktan alin, kekigi ilave
edip karistirin ve sogumaya birakin.

2 adet firin tepsisini margarin ile yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi
icin agin.

Alt-Ust pisirme: 200°C

Turbo pisirme: 190°C

Hamuru unlanmig tezgaha alip bir kez daha yogurun ve 2 esit parcaya boélin. Bir pargasini unlanmis tezgahta
merdane ile 28 cm ¢apinda agin. A¢tiginiz bu hamurun kenarlarinda 2 cm bosluk birakarak parmaklarinizin ucu
ile orta kismini biraz inceltin. Firin tepsisine alin, hazirladiginiz sosun yarisini hamurun gukur olan kismina yayin.
Uzerine yarim su bardagi kasar peyniri rendesi serpin. Sucuk, salam ve sosislerin yarisini siralayin. Uzerine
yarim su bardag@i rendelenmis kasar peynirini serpin. Diger hamuru da ayni sekilde agip ikinci firin tepsisine alin
ve Uzerini hazirlayin. Tepsileri firina yerlestirin ve pisirin. Pisirmenin 10. dakikasinda tepsilerin yerlerini degistirin
ve pisirmeye devam edin.

Pisirme slresi: Yaklasik 14 - 16 dakika

Finndan gikarip sicak veya ilik olarak servis yapin.
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