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KARISIK PiZzzA

Hamuru igin:

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi kuru maya
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker
Aldigi kadar un

Sosu igin:

1 yemek kasigi salca

2 yemek kasi@i sivi yag
Tuz

Karabiber

Kekik

Uzeri icin:

2 adet domates

400 gram rendelenmis kasar peyniri
100 gram beyaz peynir
6-7 adet siyah zeytin

1 kase mantar

3 adet sivri biber
Istenen miktarda sucuk ve sosis
Misir

Derin bir kabin igine g6z karari un koyun ortasina ilik su, kuru maya, tuz ve sekeri ekleyip yoguruyoruz. Hamur
kulak memesi kivamina gelecek. Havadar bir hamur olmali yogururken ne zorlanmalisiniz ne de elinize
yapismali. Yaklasik 20 dakikallk yogurma islemi bitince hamuru yarnm saat dinlendirin. Pigirme tepsisini yaglayin
ve beklemig pizza hamuruna merdane ile sekil vererek tepsiye yerlegtirin. Tepsiye yerlegtirdikten sonra, her yeri
esit olacak sekilde hamuru elimizle dizlestirelim. Uzerine 1 kasik salgcayi su ile inceltip sUrebiliriz. Sirasi ile ilk
Once rendelenmis kagar peynirinin yarisini, sonra sucugu, sonra beyaz peyniri, zeytini, dogranmis domates
dilimlerini, biberleri ve mantarlari, kisaca butin st malzememizi yerlestirelim. 200 derecede isitiimis firna atalim
ve pisme iglemi bitince misir ve kalan kagar rendesini tizerine ekleyin. Sicak firinda 1-2 dakika bekletin ve servis
tabagina alarak dilimleyin. Uzerine damak tadiniza uygun baharatlardan atabilirsiniz.
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