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KARISIK PiZzzA

Hamuru igin:

6 yemek kasi§i sizma zeytinyagi

5,5 su bardagi un

2 yemek kasigi maya

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi ik su

1 cay bardagdi ilik st

Sosu icin:

3 adet biyik boyd omates

1 tath kasi§i domates salgasi

2 dis rendelenmis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi kuru kekik(istege bagl)
Uzeri icin:

200 gram rendelenmis kasar peyniri
100 gram mantar(dogranmis)

2 adet kirmizi kapya biber(dogranmig)
150 gram sucuk (incecik dilimlenmig)

Derin ve genis bir kabin i¢erisine zeytinyagl, ilik su ve sit, toz seker ve mayayi koyun. Giizelce karistirin.
Ardindan bu sivilarin Gzerin unu eleyerek azar azar ilave edin. Kontrolll bir sekilde ilave edin ve yogurmaya
baslayin. Unun fazla kagmamasina 6zen gdésterin.

Bu sirada icerisine tuzu da koyarak yumusacik, ele yapismayan bir hamur elde edin.

Hamurun Gzerini stre¢ filmle ya da nemli bir bezle hava almayacak sekilde 6rtiin. Oda sicakliginda 40 dakika
mayalanmaya birakin.

Bu sirada sosu hazirlayin. Sos tenceresinin igerisine zeytinyagini ve sarimsaklari alin, hafifge soteleyin.
Uzerine rendelenmis domatesler ve domates salgasini alin. Glzelce karistirirak pigirin. Uzerine toz sekeri de
ekleyin.

Kivami glizelce yodunlastiginda tuz ve baharatlarini atarak ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Mayalanan hamuru ¢ esit parcaya ayirin. Unlanmig tezgahin tzerinde borcaminizin ya da firin tepsinizin
boyutlarinda agin.

Ardindan yaglanmig yuvarlak borcama, firin tepsisine ya da var pizza tasinizin Gzerine aktarin.

Orta kisimlarina ¢atalla minik delikler atin. Bu sekilde piserken ¢cok kabarmayacak ve kalin bir hamur
olmayacaktir.

Bu hamuru 200 derecede dnceden isitiimis firinda yaklasik 10 dakika kadar pisirin.

Gikarip Gzerine sosunu srin ve malzemelerini dizin Ardindan tekrar firina verin ve 10 dakika daha pisirin.

Cikarip Gzerine dondurucuda bekletilmig ve rendelenmis kasar peynirlerini serpin. 5-10 dakika daha malzemeler

yumusayip, peynir tzerinde iyice eriyene kadar pisirin.
Cikarip kenarlarina dilerseniz firga yardimiyla zeytinyagi siirerek servis edin.
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