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KARISIK PiZzzA

4-5 su bardagi un

2 yemek kasigi instant kuru maya
1 yemek kasigi seker

yarim yemek kasigi tuz

2 su bardagi ik su (470ml)

4 yemek kasigi zeytinyagi
Pizzanin altina serpmek igin:

2 yemek kasigr misir unu

Uzeri icin:

Rendelenmis mozzerela peyniri
Sucuk

Mantar

Zeytin

Pizza Sosu:

2 su bardadi domates sosu (ketcap degil)
1 cay kasigi kekik

1 cay feslegen

2 yemek kasi§i sivi yag

2 dis dévilmuis sarimsak

Once hamur igin malzemelerin hepsini (misir unu harig) bir kapta karistirip, yumusak bir hamur elde ediyoruz.
Fazla yogurmaya gerek yok 5 dakika yeterli.

AJzini strecle kapatip 30 dakika mayalanmaya birakiyoruz.

Mayalanan hamuru iki esit pargaya bdllp pizza tepsisinin blyUkligunde agiyoruz (resimdeki tepsinin boyutu 40
cm).

Her iki tepsiye birer yemek kagigi misir unu serpiyoruz ve agtigimiz hamuru Gzerine yaylyoruz.

Pizzanin hamuru piserken fazla kabarmamasi igin ¢atalla her tarafini deliyoruz.

Onceden isitilmig 200 derece firnda 10 dakika pisiriyoruz.

Bu arada sosu ve lzerinin malzemelerini hazirlyoruz.

Pizza Sosu igin, 2 su bardadi domates sosu (ketcap degil) Veya 4 yemek kasigi domates salgasi ve 1 cay
bardadi su karisimi ya da 3-4 tane rendelenmis domates ve 1 yemek kasigi domates salcasi ve baharatlardan
eklenir, karigtirilir.

Yari pisen hamuru firindan alip Gzerine sosu kasikla surliyoruz ve rendelenmis mozzerela peynirini ve diger Ust
malzemeleri dizip finnin alt katinda yaklasik 20 dakika pisiriyoruz veya kenarlari kizarincaya kadar.
Dilimlemeden 6nce 5 dakika dinlendiriyoruz.
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