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KARISIK PiZzzA

Hamuru igin:

3 su bardagi un

1 adet yumurta

3/4 su bardagdi ilk st

3/4 ¢cay bardadi aygicegi yagdi
Yarim paket instant maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

Sosu icin:

2 yemek kasigi domates salcasi
1 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi su

1 cay kagigi karabiber

Uzeri icin:

20 adet ¢ekirdeksiz siyah zeytin
Yarim kirmizi biber

Yarim sari biber

1 adet yesil biber

50 gram mantar

100 gram sosis

50 gram sucuk

150 gram kasar peyniri

Unu eleyerek yogurma kabina alin ve ortasini havuz gibi agin.

Bu havuza hafif¢e isitiginiz stitt, sekeri ve mayayi ekleyin.

Elinizle biraz karigtinp yagdi ve yumurtayi da ilave edin.

Karistirip tuzunu da ekledikten sonra yogurmaya baslayin.

Ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun.

Streg filmle sardiginiz hamuru oda sicakliyinda 40 dakika mayalandirin.

Finn tepsisinin tabanina yagl kagit yayip hamuru elinizle bastirarak iyice yayin.
Domates salcasi, zeytinyag, su ve karabiberi iyice karigtirip hamurun Gzerine yayin.
Malzemeleri hamurun Uzerine dizin.

Finni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra pizzayi firina verip 15-20 dakika kadar pisirin.
Cikarip Uzerine kagar serpin ve kasarlar eriyip kizarana kadar yeniden firinlayin.
Sogutmadan servis edin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karisik-pizza-vt566

© lezzetler.com tarif no:145435 « adi:Karigik Pizza « génderen:ay isig1 * indirme tarihi:07.05.2024 - 17:39


https://img.lezzetler.com/yuklenen4/karisik-pizza-145435.jpg
http://www.tcpdf.org

