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KARISIK PiZzzA

2 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
Ik su

Tuz

2 corba kagigi salga
Uzerine:

3 adet sivri biber

10 dilim sucuk

10 dilim salam

2 adet domates
Rendelenmis kasar peyniri

Unu bir kaba eleyip, ortasini havuz gibi agalim. Kuru mayayi ortasina dokelim. Uzerine ilik su ilave ederek, civik
bir hamur haline getirelim. Un serpistirip, yumusak bir hamur elde edelim. Uzerini rtlip 1 saat bekletelim.
Hamuru yanm parmak kaliniginda olacak sekilde acalim, bir tepsiyi hafif¢ce yaglayalim. Hamuru tepsiye diizgin
sekilde yerlestirelim. Salcayi ¢ok az suyla sulandiralim. Hamurun Gzerine sarelim. Sivri biberleri dograyalim.
Hamurun Gzerine serpistirelim. Klgik kesilmis domatesleri yerlestirelim. Diledigimiz miktarda rendelenmis
kasar peynirini serpistirelim, salam ve sucuk dilimlerini dizelim. Isitilmig 200 dereceli firnda 15-20 dakika
pisirelim. Dilimleyerek, servis yapalim.
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