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1 su bardagi haglanmig barbunya
1 su bardagdi haslanmig nohut

1 su bardagdi haglanmig fasulye

1 su bardagdi haslanmig yesil mercimek
Yarim su bardagi haglanmig piring
1 sogan

1 kirmizibiber

4 dal taze sogan

Yarim demet maydanoz

1 tath kasigi pul biber

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 limonun suyu

1 yemek kasigi balzamik sirke
Tuz

KARISIK PIYAZ

Haslanmis bakliyatlari bir kasede harmanlayin. Soganin kabugunu soyarak piyazlik dograyin. Kirmizibiberin
cekirdeklerini temizleyip kiip seklinde dograyin. Taze sogani ayiklayip ince ince kiyin. Hepsini bakliyatlara ilave
edin. Tuz, pulbiber, maydanozu ilave edin. Limon suyu, zeytinyadi ve sirkeyi ki¢uk bir kasede karistirip salataya

dakdin.
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