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KARISIK PILAV

2 su bardagi piring

2 su bardagi sicak su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi

2 su bardagi haslanmis nohut
200 gram tavukgoégsu

1 ¢orba kasigi kuru Gzim

1 tutam targin

Tuz, karabiber

Tencereye tereyadini koyup eritin. Uzerine kiip seklinde dogranmis tavuk etlerini koyup 5 dakika kavurun.
Kavrulan tavuk etlerinin Gzerine de pirinci, kuru GzUmu ve kus GzUmUnu koyup karistirin. Sicak suyu Uzerine
koyup cekinceye kadar kapadi kapali olarak 20 dakika pigirin. Daha sonra haglanmis nohudu, zeytinyagini,
baharatlar Gzerine koyup 5 dakika daha pisirin. Ocaktan alip demlenmesi icin 5 dakika daha bekleyin ve sicak
servis yapin.
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