%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARISIK PIDE
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50 gr orta yagh kiyma

50 gr kugbagi et

50 gr taze kasar

4 dilim kangal sucuk

Yarim domates

Yarim tatl kdy biberi

1 dis sarimsak

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

1 cay kasig! kirmizi renk biberi
1 yemek kasigi siviyag

1 cay kasi kasigi tath biber salcasi

Domates ve biberi kiiglik dogradiktan sonra sarimsaklari suyu ¢ikacak sekilde ezik dograyin. Daha sonra
baharatlari sivi yag ilave ederek iyice karistirin. En son kiymayi ve kugbagi eti ayri kapta katin pide harciniz
hazir. Mayall pide hamurunu agip kiyma ve kugbasgi eti iki uca serin ortasina da kasar ve sucugu ekleyin. Daha
sonra kenarlarini katlayip 300 derecelik firinda pisirin. Kenarina tereyagi surtip servis edin.
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