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KARISIK ORDOVR

2 dilim fime balik (kilig)

1/2 Kutu ton baligi

5 Adet anguez

1 Adet yesil hiyar tursusu (kornison)
50 Gr. Beyaz peynir

30 Gr. Dil fime

2 Corba kasigi tarama

1 Adet hazirlop yumurta

50 Gr. gravyer veya kasar peyniri
1/2 Kutu sardalya

25 Gr. tereyag!

10 Adet siyah zeytin

1 Adet domates

2-3 Adet kirmiza turp

1/2 limon suyu

Beyzi bigcimde bir tabagin ortasina ton balidi yerlegtiriniz.

Her iki tarafina sardalya balidi yerlegtiriniz.

Fdme dil, fime kilig ve dilimlere kesilmis gravyer peynirini yerlestiriniz.

Ancuez baliklarini yarim saat sirkede birakiniz. Tuzlar ¢iktiktan sonra 2 ye bélinGz. Kilgiklarini ¢ikariniz. File
haline getiriniz.

Uzerlerine zeytin yerlestiriniz. Diger zeytinleri tabagdin icindeki ¢esitli fimelerin aralarina serpiniz.
Hazirlop pismis yumurtayi ince dilimlere ayiriniz. Fasilali tabadin etrafina diziniz.

Ayni buyUklUkte donrates dilimlerimde tabagin etrafina diziniz.

Taramayi ucuna pasta hunisi gegirilmis torba ile yumurtalarin ortasina sikiniz.

ince kiyilmig maydonoz ile bigimlendiriimig turplarla hiyar turgusu ile sisleyiniz,

Ince tereya@i kalibi ile bigimlendirilmis tereyaglar da tabagin ¢esitli yerlerine koyunuz.
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