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KARISIK ORDOVR

1 kutu sardalya balidi

2 adet domates

1 kutu ton balig

1 demet turp

4 dilim fume kili¢ balig
2 adet hazirlop yumurta
10 adet anguez

4 corba kasigi tarama
20 adet iri siyah zeytin
50 gram tereyag!

100 gram beyaz peynir
2 adet yesil tursu hiyar
100 gram gravyer peyniri
1 adet limon

70 gram fime dil

BuyUk ve yayvanca bir tabagin tam ortasina, bozmadan, bir ki¢ik kutu ton balidini ters ¢evirmek suretile
oturttuktan sonra bunun iki tarafina 1 kutu sardalya baligini muntazam bir sekilde désemeli, sonra tabagin bir
tarafina varsa 4 ince dilime kesilmis fime kilig balidi ile 75 gram fime dil désemeli, diger tarafina da yine
dilimlere kesilmis 100 er gram gravyer ile beyaz peyniri yerlestirmelidir.

Sonra 10 adet ancuez baligini yarim saat sirke i¢inde birakarak tuzunu gikardiktan sonra uzunluklarina dogru
ikiye bdlmek suretile iglerinin kilgiklarini gikarmali, sonra da kilgiklari ¢ikarilarak file haline getirilmis herbir parca
ancuez icin bir zeytin hesabile anguezleri, ¢ekirdekleri ¢ikariimis 20 adet siyah zeytine sardiktan sonra bu
ancguezli zeytinleri tabagin ortasindaki balik kisminin etrafina muntazam fasilalarla siralamalidir.

Bunu miteakip 2 adet hazirlop yumurtayi, yumurta kesen alet ile (makina yok ise, bicak ile imkan nisbetinde
ince halkalara kesmeli-dir.) yuvarlaklar kestikten sonra bunlari, G¢er parmak ara ile, tabagin etrafina siralamak,
sonra da ayni boyda 2 orta blyuklUkteki domatesi de ince dilimlere kestikten sonra bunlari da tabagdin etrafina
dizmis oldugumuz yumurtalarin aralarina oturtmali, sonra 4 ¢orba kasigi taramay! bir sikkma torbasina koyarak,
bunu tabagin etrafina siralamis oldugumuz her yuvarlak yumurtanin dstiine kic¢uk giller sikmak suretile
yumurtalar stslemelidir. Bildhare tabadin yan taraflarindaki fiUme kili¢ dil ve peynirlerin aralarina da,
temizlenmis ve yikanmis 1 demet kirmizi turp, dilimlere kesilmis 1 adet limon, 2 adet tursu hiyar ve yag saran
alet veya kuguk kalipla sekillendirilmis olarak 50 gram tereyadini» oturtmak suretile tabagi siislemeli ve servis
yapmalidir.
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