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KARISIK MUSAKKA

8 kisilik

MALZEME:

1 kilo patates,

300 ml zeytinyagi,

1 yemek kasigi biberiye,

800 gr. patlican, domates ve kabak,
3 sogan,

5 dis sarimsak,

1 kilo kiyma,

1 yemek kasigdi kekik,

400 gr. kiylmis domates,

bol sit ile karigtinimig 5 yumurta

1. Finni 200 derecede 1sitin. Patatesleri soyarak dilimleyin. Patates dilimlerini yaglanmig bir firin tepsisine dizin,
biberiye, tuz, karabiber serpistirin. Tepsinin Ustlini kapatin. Patatesleri 20 dakika pisirin.

2. Patlicanlari 1 cm kalinliginda dilimleyin, tuz dékin, suyu salmasini bekleyin ve kurulayin. Domateslerin
kabugunu soyun. Domatesleri ve kabaklari dilimleyin.

3. Sogani ve sarmisa@i kip halinde dograyin. Yagi kizdirin, sogani ve sarmisagi sote edin. Kiymay! ilave ederek
kizartin. Tuz, karabiber ve kekigi ayarlayin. Kiyilmis domatesi ilave edin ve 5 dakika pigirin.

4. Patlican ve kabak dilimlerini yagda kizartin.

5. Kiymay patateslerin Ustiine esit olarak daditin. Patlican ve kabak dilimlerini dizin, baharatini ayarlayin. Sitle
karistinlmig yumurtay dékin. 40 dakika pisirin.
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