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KARISIK MEYVELI TATLI PiZZA

350 gr. krem peynir
100 gr. margarin

1 tath kasidi vanilya
200 gr. pudra sekeri

2 adet Kivi

5 adet ¢ilek

Yarim adet seftali

1 bardak yaban mersini
1 bardak frenk Gzimu
Hamuru igin:

300 gr.un

350 gr. tozseker

1 cay kasigi kabartma tozu
Tuz

2 tath kasig vanilya

2 adet yumurta

200 gr. margarin

Hamuru icin, margarini ve sekeri genis bir kasede 3-5 dakika arasi ¢irpin.

Vanilya 6zind ve yumurtalari ilave edip karigtirin.

Unu, kabartma tozunu ve tuzu ilave edip 30 saniye kadar karistirip buzdolabina kaldirin.

Finninizi 175 dereceye getirin.

Pizza hamuru gibi acarak 2-3 yemek kasidi seker serpigtirip 17-20 dakika arasi pisirin.

Oda 1sisina getirdikten sonra buzdolabinda pigmig hamuru sogutun.

Uzerinin krem peynirli kaplamasi igin,meyveler hari¢ bitlin malzemeyi mikserleyin ve hamurun Gzerine kalin bir
tabaka halinde yayip tekrar buzdolabinda sogutun.

Dilimlediginiz meyveleri Gzerine dizip soguk servis yapin.
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