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KARISIK MEYVELI TARTOLETLER

2 tath kasigi tereyagi

500 gr (4 su bardag) tart hamuru

16 yesil UzOm (kabuklari soyulup, cekirdekleri ayiklanmig ve ortalarindan ikiye baélinmus)

16 taze siyah Gzim (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ayiklanmig ve ortalarindan ikiye bélinmus)
16 cilek (saplar ayiklanmig, yilkanmis ve ortalarindan ikiye badlinmus)

4 mandalina (dilimlenmis)

100 gr vigne

175 gr (3/8 su bardagi) kayisi kaplamasi

Once, firninizi orta sicakhda (20 C) getirip, 1sitiniz. 16 tartdlet kalibini 2 tath kasigi yagdla hafifce yaglayip bir
kenara birakiniz.

Hafifce unlanmig hamur tahtasinda hamuru 2,5 cm kalinliginda agip, 7,5 cm'lik biskivi kalibiyla 16 yuvarlak
parca kesiniz. Hamurlari, tartélet kaliplarina gekistirmeden yerlestirip, kenarlarini gatalin ucuyla sekillendiriniz.
Tartdletleri bos olarak firinda 20 dakika, nar gibi olana kadar pisiriniz. Kaliplari firindan alip, diiz bir bigakla
tartdletleri yavasga kaliplarindan gikararak tel 1zgara tstlinde tamamen sogumaya birakiniz.

Butin meyveleri bir kasede karistirip, kasikla tartéletlere doldurarak Ustlerini kayisi kaplamayla 6értiintz.
Tartdletleri buzdolabinda sogutup servis ediniz.
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