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KARISIK MEYVELI TARTOLET

2 su bardagi un,

140 gram (9 ¢orba kasidi), margarin,
bir tutam tuz,

1 adet yumurta,

yarim ¢ay kasigi kabartma tozu,

1 corba kasigi tozseker,

2 ¢orba kasigi soguk su,

200 gram bitter ¢ikolata,

yanm kg. meyve (gilek, bégdirtlen, dilimlenmis kivi)
Uzerine:

Tanesiz recel,

krem santi

Bir kabin icinde unu, oda sicakligindaki margarini, yumurtayi, kabartma tozunu, tozsekeri, suyu ve tuzu
karistirip, hamur yapin. Yogurma kabinin tizerine nemli bir bez 6rtlp, yarim saat buzdolabinda bekletin. Kiiguk
tart kaliplarini yaglayin. Hamuru bezelere bdltn. Kalip buyUkligunde agin. Kenarlarini yikseltin. Hamurun
Uzerine folyo koyup, iclerini bakliyatla doldurun. 180 derece firinda altin sarisi olana dek pisirin. Folyolar alip,
2-3 dakika daha pigirin. Cikolatayl benmari usull eritin. Soguyan tartéletle-mn icine bir firca yardimiyla cikolata
stiriin. Donmasini bekleyin. Meyveleri dilediginiz sekilde dilimleyin. Donan ¢ikolatalarin tizerine ¢irpiimig krem
santiyi sikin. Dilediginiz meyvelerle slsleyin. Uzerine bir firga yardimiyla regel striin. Buzdolabinda bekletip
soguduktan sonra servis yapin.
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