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KARISIK MEYVELI STRUDEL

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)

300 gr strudel hamuru

Harci:

6 elma (kabuklari soyulup, ¢ekirdekli kisimlari ¢ikarilarak dogranmisg)
120 gr (2/3 su barda@i) kustzimu

60 gr (1 3 su bardagi) badem (kavrulup dogranmis)

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasidi hindistancevizi rendesi

2 corba kasigI badem (dévilmus)

Harci hazirlamak icin orta boy bir kasede elmalari, kustizimind, kavrulup dogranmig bademleri, hindistancevizi
rendesini, targini ve dévilmus bademleri karigtirip kaseyi bir kenara birakiniz.

Once, firminizi yiksek sicakliga (230'C) getirip, isitiniz.

1 corba kasigi tereyagla iki firin tepsisini yaglayiniz. Kalan 3 gorba kasidi tereyagin yarisiyla (1,5 corba kasigi)
strudel hamurunu yaglayiniz. Hamuru makasla 20 esit dikddrtgen pargaya kesiniz.

Her hamur dikdértgeninin Ustline kenardan 2,5 cm iceri dogru esit miktarda elmali hargtan koyunuz.
Dikddrtgenleri uzun kenarlarindan rulo bicimi sariniz. Rulolari agik taraflari alta gelecek bicimde tepsiye
yerlestirip, Ustlerine kalan 1,5 ¢orba kasig eritilmis tereya@i bir firgayla strindz.

Tepsileri firna surip 10 dakika pisiriniz. Sicakhg disdrip (200°C) 15 dakika daha, rulolar kizarip kitir kitir
oluncaya kadar pisiriniz. Tepsileri firndan aliniz.

Karisik meyveli strudellerinizi dilerseniz hemen isitimis bir servis tabagdinda yada tel izgarada soguttuktan
sonra, servis ediniz.
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