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KARISIK MEYVELI MUFFIN

2 yumurta

1 cay bardagi ¢ig krema

2 cay bardagi pudra sekeri

1 limon ya da portakal kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 ¢ay bardag sivi yag

Uzeri icin:

1 corba kasigi bal

2 ¢orba kagsi§i dolmalik fistik

3 corba kasigi cranberry kurusu
2 adet kuru kayisi

2 corba kagsigi kayisi receli

Yogurma kabinin igine unu, kremayi, kabartma tozunu ve vanilyayi karigtirin. Uzerine pudra sekerini ekleyip
iyice harmanlayin. Bu kuru malzemelerin Gzerine sivi yag ilave ederek hamur haline getirin. Bu hamurdan
parcalar kopartip tahta kaliplariniz varsa iclerine yerlestirip bastirin. Top seklinde kagit kek kaliba paylastirin,
kurabiyenin gekillice gikmasi glizel olacaktir. 190 derecedeki firinda 15 dakika pigmeye birakin servis tabagina
aktarin. Uzerine kayisi regelini, bali siiriip meyvelerle sisleyip tam ortasina koyup ikram edin.
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