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KARISIK MEYVELI KEK

250 gr tereyad! veya margarin

2 su bardagi pudraseker

6 adet yumurta

2 bardak bugday unu

1 cay bardagi iri kiyilmig findik veya badem

1 cay bardagi dogranmis meyve sekerlemesi
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi vanilya

2 cay kasigi rendelenmis limon kabugu

Porselen bir kasede yagla pudrasekerini 20 dakika karigtirin.

Yumurtalarin akiyla sarisini ayirin. Yumurta aklarini biraz tuz koyup ¢irparak kar haline getirin.

Yagl karisima elenmis un, vanilya, karbonat, meyveler ve yumurta akini azar azar koyup karigtirin. Limon
kabugunu da katin.

Ici kagitla kaplanmisg biyUk bir kaliba ya da iki normal kaliba bosaltin. 50 dakika normal isili firinda pisirin.

ML® Meyveli Kis Keki (gorsel)
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