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KARISIK MEYVELI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker
1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 ¢corba kasigi nisasta
1 ¢cimdik tuz

1 paket vanilya

125 gram margarin

3 corba kagigi kakao
Iciigin:

2 adet kayisi

1 avug Uzim

2 adet incir

1 avug ceviz

1 adet ayva

1 adet elma

1 ¢corba kasigi un

Yumurta sekele birlikte 10 dakika girpilir. icine elenmis un, nisasta, kakao, eritilmiis sojutulmus margarin,
kabartma tozu karigtirilir. Bolca yaglanmigkek kalibina yarisi dokdillr. Arasina kayisl, incir, elma ve ayva kip kip
kip dogranir. Incir ve Gz0m ilave edilir. Uzerine bir kasik un konur. Harmanlanir. Sonra tel slizgegle elenip, kekin
Uzerine yayillir.

Kalan kek hamurunun Gzerine yayilir. d5nceden isitilmis 180 derecelik firinda 45 dakika pigirilir, pisirilirken ilk 20
dakika firmin kapag@i hi¢ antmaz .Soguyunca kaliptan ¢ikarilr

llik olarak temiz bir beze sarilir 4-5 saat beklemlr. Dilimlenerek servis yapllir.

ML® Meyveli Kis Keki icin tiklayin
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