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KARISIK MEYVE TATLISI

3 adet seftali

8 adet murdim erigi

2 adet elma

1 adet armut

1 tath kasidi tarcin

1 ¢corba kasigi nisasta

2 su bardagi sut

1 cay bardadi seker

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 paket vanilya

Meyvelerin kabuklarini soyup irice dograyin ve tavaya koyun. Uzerine bir cay bardagi su koyup 3 dakika
kaynatin ve sekerini koyun. Bir gorba kasidi nisasta ile koyulastirin. Muhallebisini hazirlamak icin; sit, seker,
nisasta ve vanilyayi tencerede kaynatin. Gok koyulasmadan kaplara bogattiktan sonra tizerine pisen meyveleri
koyup sogutun.
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