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ARMUT TATLISI

1 adet portakal

6-7 adet karanfil

1 adet kivi

1 adet ki¢ik boy elma

5-6 adet gilek

2 adet armut

Yarim muz

2 ¢orba kagiJI esmer seker

Portakall sikarak suyunu ¢ikarin. Karanfilleri portakal suyuna atin. Kivi, muz ve elmayi soyup kip kip dograyin.
Gileklerin saplarini kopartip dérde bélin. Armutlar soyup sapli kismindan, iki parmak kaliniginda kapak kesin.
Gekirdek bolimiini gikartarak, igini oyun. Dilimlenmis meyveleri armutlarin igine doldurun. Armutlari firin
tepsisine alin. Kestiginiz kapaklari Gizerine oturtun. 2 gorba kagigr esmer gekeri (zerlerine serpin. Portakal
suyunu armutlarin Gzerine gezdirin. Onceden isitiimis 200 derece firinda 10 dakika pisirin. Servis tabagina alip
sosuyla birlikte servis yapin.
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