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KARISIK MEYVE TATLISI

2 adet seftali

2 adet armut

5 adet anjelik erik

1 cay bardagi tozseker

1 su bardagi su

3 ¢orba kagigi misir nisastasi
Suslemek igin:

Uzim

Meyveleri yikayip, ¢ekirdek yataklarini ¢ikarin ve kabuklu olarak dilimleyin. Genis ve yayvan bir tencereye alip,
Uzerine tozseker ve yarim su bardad su ilave edin. Orta ateste 5 dakika pisirin. Ayri bir yerde nisastayi kalan
yarim su bardag su ile acip, tencereye ilave edin ve hafifce karistirin. Kaynamaya baglayinca ocaktan alip,
servis tabaklarina veya kuplara pay edin. Soguyunca, tzim taneleri ekleyip, servis yapin.
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