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KARISIK MANTAR CORBASI

THY Skylife

20 g kuzu gbbegdi mantari
20 g ay!1 mantari

20 g yumurta mantari

20 g kanlica mantari
40gun

40 g yogurt

Y2 kuru sogan

15 g tereyagi

3 yemek kasigi zeytinyagi
150 g et suyu veya sicak su

Tdm mantarlar kiip kip dograyin. Ayri bir tencerede kuru sodani yagda kavurun, sonra Ustline mantarlari ilave
edip kisik ateste 15 dakika daha kavurun. Ardindan et suyu ilave edip kaynatin. Ayr bir kapta un, yogdurt, su ile
corbanin terbiyesini hazirlayin ve bittikten sonra, kaynayan mantarlarin Gizerine yavas yavas dokerek yedirin.
Hafif koyulastiktan sonra tuz ve karabiber ilave edip servise hazirlayin. Dilerseniz dereotu ile servis edebilirsiniz.
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