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KARISIK KURU YEMISLI KEK

Malzemesi:

200 gr.un

100 gr. tereyadi veya margarin
100 gr. toz seker

15 gr. kakao

200 gr. findik

150 gr. portakal kabugu sekerlemesi
150 gr. kirmizi kiraz sekerlemesi
150 gr. i¢ ceviz

150 gr. i¢ badem

4 yumurta

Hazirlanisi:

Unu bir kaba eleyin. Margarinle birlikte yogurun ve seker ilave edip yogurmaya devam edin. Hamuru iki pargaya
ayirin. Bir pargasina kakao, findik ve kirmizi kiraz sekerlemesi katin. Yumusak bir kivam vermek igin yeteri
kadar ¢irpilmis yumurta katin. Bu hamuru yuvarlak yaglanmig bir kek kalibina koyun. Hamurun ayirdiginiz diger
pargasini portakal kabugu sekerlemesi, ceviz ve bademle karigtirin. Biraz yumurta ilave edin. Kaliba daha 6nce
koydu@unuz hamurun Ustiine bu hamuru yerlestirin. Ustini kirmizi kiraz sekerlemeleri ile sisleyip orta hararetli
firnda 1 saat pisirin.
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