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KARISIK KURABIYE

Malzemeler

1 paket tereyadi oda sicakhiginda
1,5 su bardag toz seker

1 cay bardagdi aygicek yagi

2 yumurta

1/2 su bardag iri dévilmds ceviz
1/2 su bardag iri dévulmds findik
1 su bardagi kuru Gzim

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

4,5 su bardagi un (elinize yapismamasi i¢in gerekirse biraz daha fazla ekleyebilirsiniz.)

Oda sicakligindaki yumusak tereyagini kiigiik pargalara bolin. Uzerine toz sekeri ilave edip bir kapta elinizle
iyice karistirarak krem haline getirin. Siviyag, yumurtalar, ceviz, findik, kuru Gzim, vanilya, un ve kabartma
tozunu sirasiyla ilave ederek yogurun. Kolay sekillenen ve elinize yapismayan bir hamur elde edin. Bu asamada
az miktar daha un eklemeniz gerekirse azar azar ilave edin. Hamuru 10 dakika kadar buzdolabinda bekletin.
Finninizi 180 derecede 1sitin. Hamuru buzdolabindan alip ceviz biytikliglnde toplar yapin ve yagli kagit serili
tepsiye dizin. Onceden isitilmis firinda Gzeri hafifge pembelesene kadar pisirin. Gok kizarmasin. Soguduktan
sonra servis yapin.
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