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KARISIK KOLAY TURSU

Patlicanlari ayiklayip haslayiniz, sonra baskiya koyunuz, birka¢ havucu uzunlamasina dérde bdllp dograyiniz.
Sonra birkag yesil domatesi bir yerinden igneleyiniz. Bir iki bag sarimsakla bir miktar yesil biberi ve bir kirmizi
biberi ufak ufak dograyiniz. Kiigiik sekiz sogan koyup bir demet kereviz dali yikayiniz. Turgunun malzemesi
hazirdir. Biiyiik bir kavanozun dibine bir iki dal kereviz koyup patlicanlardan bir sira yatiriniz. Biraz sarimsak
serpip iki U¢ parca kirmizi biberden dagitiniz. Iki (¢ sodanla arasina bir sira domates dizip Ustline bir sira yesil
biber geciriniz. Sarimsaktan serpip iki ti¢ pargca kirmizi biber dagitarak tekrar tstline kereviz dali koyunuz. Bu
suretle kavanoz dolduktan sonra Ustline kereviz dali déseyi-niz. Baski tahtasini ve tagini koyarak kararinda tuzlu
sirke ile doldurup kapatiniz. Her giin sallayiniz. Sirke satyalarinirsa stiziip yeni sirke koyunuz.

Fotograf "Fatos Celik" tarafindan génderildi. 27.09.2014
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