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KARISIK KEK

Malzeme:

2 blyuUk kalip bitter gikolata

1 su barda@i Bizim Mutfak Misirdzi Yagi
3 adet yumurta

2 adet havucg

2 adet elma

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi esmer seker

2 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
2 paket Bizim Mutfak Vanilya

4 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 cay kasigi tarcin

Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Elma ve havuglari rendeleyin ve bir yapismaz ylizeyli tavada surekli karistirarak pigirin. Renkleri déndikten
sonra targin ekleyerek iki dakika daha pisirip kenara alin. Kek igin yumurta, esmer seker ve siviyagi ¢irparak
karstinin. Karigsima yogurt ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Sirasiyla kabartma tozu, vanilya ve targini daha
sonra da kek karigimini balgik kivamina getirecek kadar un ekleyin. Cikolata pargasi ve pismis elma-havucu kek
karigimina ekleyin karistirin. Karigimi énceden yagladiginiz kaliba ya da altiminyum folyo ile kapladiginiz firin
tepsisine dékin. Onceden i1sitilmis 180 derece firinda yaklasik 30 dakika kadar pisirin. Soguduktan sonra
pudrasekeri serperek servis yapin.
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