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KARISIK KANAPE

Kullanilacak malzeme:

Sucuk, jambon, beyaz peynir, kasar peyniri, macar salami, fime balik, zeytinyagina yatirimis anguez filetosu,
kati olarak haglanmig yumurta, doldurulmus yesil zeytin, sirkeye yatiriimis kapari, maydanoz yapraklari, gemeni
¢cikarlmig pastirma, Rus salatasi, zeytinyagi, forma ekmegi dilimleri.

Yapilisi: Kullanilacak malzeme kisi sayisina gére ayarlandiktan sonra forma ekmegi dilimlerinin ¢cevresindeki
kabuklar kesilerek atilir. Sonra her dilim istege uygun bi¢imlerde parcalara béltnir. Genellikle bu gibi karisik
kanapelerde ekmek dort kdse, G¢gen ve dikddrtgen biciminde kiglk pargalara bolinur. Bu kanape )
ekmeklerinin bazilarina ezmeler sirildikten sonra tzerine peynir, sucuk veya salam dilimleri yerlegtirilir. Ustiine
de ezmelerle susler yapilir. Bazi kanapelerde, 6énce sucuk, salam, pastirma, anguez filetosu vb konur, Ustiine de
ezmelerden susler yapilir. Bazi kanapelerdeyse, salam veya jambon konduktan sonra sttine kapari, rulo
edilmis anguez filetosu, yesil zeytin dilimi sUs olarak yerlestirilir. Ustiine yumurta dilimi konmus kanapelere rulo
ancuez, ezme veya zeytin dilimi, Gstline Rus salatasi konmus kanapelere ise, yumurta dilimi, anguez filetosu
rulosu koymak en uygunudur. Sonra bu kanapeler blyuk bir servis tabagina diizenli bir bicimde yerlestirilir.
Servis tabadinin gériniminin daha hos olmasi i¢in tabagin bir kenarina kalin kabuklu bir portakal oturtulur.
Plastik kirdanlara, énce kiglk kanape ekmegi, sonra sirasiyla bir salam dilimi, bir kligik peynir dilimi, bir zeytin
dilimi, bir par¢a pastirma ve ikinci bir kanape ekmegi gegirilir ve plastik kiirdan portakala batirilir.
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