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KARISIK ISVEC PIZZASI

Hamur icin;

1 su bardag ihk sut+ su karigimi
75 gr margarin

1 adet yumurta

1 paket instant maya

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi toz seker
Aldig1 kadar un

Sos i¢in;

2 adet domates

2 dis sarimsak

Tuz

Kekik

1-2 yemek kasigi margarin
3 yemek kasigi ketcap
Uzerine;

50 gr sucuk

50 gr sosis

1 adet domates

1 adet carliston biber

1 kutu konserve misir

50 gr tilsit peyniri

50 gr mantar

50 gr biberli yesil zeytin

1 adet kdzlenmis kirmizi biber

Yogdurma kabina 2,5-3 su bardag@i un alinir; toz seker, tuz ve insant maya eklenip karigtirilir. Yumurta yag ve ilik
sUt eklenip ele yapismayan yumusak bir hamur yogrulur. Gerektiginde un eklenir. Hamur Gzeri értilerek 45
dakika kadar mayalanmaya birakilir. Bu arada sosu ve Ust malzemeleri hazirlanir.

Domates rendelenip, sarimsaklar ezilir. Sana margarin, kekik, tuz ve ketcap eklenip karistirilir.

Mantarlar yikanip, limonlu suda ¢ok az haglanir. (Ben konserve mantar kullandim.) Pizzanin Gzerine konulacak
malzemeler dilimlenir, tilsit peyniri rendelenir.

Mayalanan hamurdan pargalar kopartilip, istenilen blyUklikte merdane ile agilir. (Ben biyik boy 2 adet pizza
yaptim.) Uzerine sos sUrUllr. Istege goére sosisli-sucuklu ya da mantarli-zeytinli Gst malzemesi dizilir. Onceden
isitilmis 180 derece firinda bir sire pisirilir. Son olarak Uzerlerine bolca rendelenmis kasar tilsit serpilerek, tilsit
eriyinceye kadar firinda tutulur. Dilimlenerek servis yapilir.
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