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KARISIK GUL BOREGI

7 yemek kasigi tereyagi

2 adet domates

100 g AYTAG CERKES SUCUK

2 adet yumurta

1 bardak sut

5 adet yufka

100 g AYTAG - FISTIKLI DANA SALAM
7 ¢corba kagsigi eritilmig tereyagi

2 adet carliston biber

4 yemek kasigi yogurt ]
5 adet AYTAG - DANA KOKTEYL SOSIS

I¢ harci hazirlamak igin; AYTAGC CERKES SUCUK, AYTAG - FISTIKLI DANA SALAM, AYTAGC - DANA
KOKTEYL SOSIS, carliston biber ve domatesi kii¢iik kiiglk kiip seklinde dograyip bir kaba alin.

Bu kapta kasar peyniri ve baharatlarla iyice harmanlayin.

Yufkaya strmek igin; st, yodurt, yumurta ve yag iyice karistirin.

Yufkalari ortadan ikiye bolerek iki par¢aya ayirin.

Kopardiginiz yufkaya dnce firga yardimiyla sit ve yogurt karisimini sdrdin.

Sonra i¢ harcini ekleyin ve rulo haline getirerek sarin.

Rulo halindeki yufkamizi ice dogru kivirarak gl sekli verin.

Uzerine tekrar karigimimizdan surdn.

Istege bagl olarak Gizerine ¢orek otu veya susam serpigtirin.

Kalan yufkalari da ayni sekillerde yaparak yadlanmis firin tepsisine dizin ve 6nceden 200 derecede isitilmig
firnda pisirin.
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