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KARISIK DOLMA (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

1 adet sogan

1 kasik salca

2 kasik siviyag

Tuz, nane, karabiber, maydanoz, dereotu
7-8 tane dolma biber

1 tane patlican

10-15 tanede asma yapragi

1 adet sogan incecik dogranir, 1 kagik sal¢a ilave edilir, 2 kasik siviyagda kavrulur, Gzerine yikanan piringler
ilave edilir, kavurmaya devam edilir Gzerine tuz, nane, karabibe, maydanoz, dereotu eklenir, kavurmaya
devam edilir, ocaktan alinir. Malzemenin yarisina kiyma eklenir. Biberlerin iglerine i¢ hargtan koyup Uzerlerine
domates yerlestirilir, pisirilir.
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