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KARISIK CIKOLATA PARCALI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 yumurta

1,5 cay bardagi yogurt

100 g eritilmis tereyagi

1,5 cay bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 paket Dr. Oetker Sutll, Bitter, Beyaz Cikolata Parcalari

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C
Turbo pisirme: 170 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Yumurta, yogurt, eritilmig tereyagi, toz seker ve gsekerli
vanilini ayri bir kaba alin. El ¢irpicisi ile 1-2 dakika ¢irpin. Uzerine un karigimini ilave edin ve yogurun. Gikolata
pargalarindan 1 yemek kasigi tizeri icin ayirip kalanlar hamura ekleyin. Kisa bir stire yogurun. Hamurdan
cevizden daha kucUk parcalar alip elinizde yuvarlayin. Uzerlerine hafifge bastirip firin tepsisine siralayin.

Ayirdiginiz ¢ikolata pargalarini hamurlarin Gzerlerine hafifce bastirarak yerlestirin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika
Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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