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KARISIK BIBER TURSUSU

2 kilo kirmizi biber
2-3 tane domates

1 bas sarmsak

2 su bardadi sivi yag
2 su bardagi sirke

2 su bardagi su

1 tutam toz seker

1 su bardagi tuz
Yarim kilo yesil biber

Biberleri yikayalim, ¢ekirdek kisimlarini atalim ve iki parmak genisliginde dograyalim. Daha sonra tencereye su,
tuz, toz seker, sivi yag ve sirkeyi alip kaynatalim. Dogradidimiz biberleri tencerenin igine atalim. Yesil biberleri
de ince ince dograyalim sarimsaklari soyup dograyalim ve tencereye alalim. Domatesleri de yemeklik
dograyalim tenceremize alalim ve kaynamaya birakalim. Biberler hafif yumusayinca tuzunu kontrol edelim ve
atesten alip sicak olarak kavanozlara dolduralim. Daha sonra suyunu tekrar atese alip kaynatalim ve hizl bir
sekilde kavanozlara dokelim. Kapaklarini kapatalim ve karanlik ortamda saklayalim.
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