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KARISIK BAKLAGIL YEMEGI

1 Gay Fincani Kurufasulye
1 Gay Fincani Barbunya

2 Corba Kasigi Siviyag

1 Sogan

2 Dis Sarmisak

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
2-3 Domates

1 Limon Suyu

1 Su Barda@ Su

Bir Tutam Kirmizibiber

1 Tath Kagigi Kimyon

1 Cay Kasigi Karabiber
4-5 Dal Maydanoz

Tuz

Fasulye ve barbunyay! bir gece sogjuk suda bekletip stiziin. Tencereye alip lUzerini gegecek kadar su ilave
ederek ylksek ateste 10 dakika kadar kaynatin.

Sogani ince ince Kiyin, sarimsagi ezin. Domateslerin kabuklarini soyup dograyin. Siviyagi derin bir tencerede
kizdirip sogan ve sarimsagi pembelestirin. Baharatlar ve salgayi ekleyip kavurun. Limon suyu, domates, 1 su
bardadi su ve tuz ilave edin.

Kaynayinca fasulye ve barbunyayi ekleyin. Kapagdi kapali olarak kisik ateste 30-40 dakika pisirin. Fasulye
yumusayip suyunu ¢ekince atesten alin. Kiyilmis maydanozla susleyip sicak olarak servis yapin.
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