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KARINLI SAC KAVURMASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 adet koyun ya da kegi iskembesi
1 su bardagi yemeklik yag

1 yemek kasigi karisik salca

1 blyUk sogan

5-6 domates

7-8 yesilbiber

1 yemek kasigi pul biber

Tuz

Karin temizlenir ve bol suyla yikanir.

Karinlar kus basi dogranir. Ozel kavurma sacina alinir. Suyu cekilinceye dek kavrulur. Sonra tizerine yemeklik
yag konur. Salca ve pul biber eklendikten sonra kavurma sirdarGlir. Uzerine soganlar dogranarak biraz daha
kavrulur. Biraz da béyle kavrulduktan sonra lizerine domatesler ve yesil biberler dogranir. Karinlar yenecek
kivama gelene dek kavrulur.

Karinl sa¢ kavurmasinin yaninda ayran, salata ve yesillikler bulundurulur.
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