@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARIDOPITA

https://www.sabah.com.tr

Surup igin:

3 su bardagi su

3 su bardag toz seker

10 gram taze zencefil

2 adet yildiz anason

2-3 adet cubuk targin

2-3 dilim halka dogranmig portakal

Kek igin:

10 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardag@i irmik

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i un haline getirilmis hazir kizarmig ekmek
Birer ¢ay kasigi tarcin, karanfil, yenibahar ve rendelenmis muskat
300 gram ¢ekilmis ceviz igi

Gikolatali sos igin:

200 gram ¢ikolata

200 ml krema

Surup icin tim malzemeyi tencereye alip kaynamaya birakin. Kaynamaya baslayinca altini kapatip soguyana
dek dinlendirin. Kek igin yumurta ve tozsekeri kdpuk olana dek yaklasik 15 dakika mikser yardimiyla ¢irpin.
Kalan malzemeyi tek tek ilave edip karigtirin. Daha sonra firina dayanikli dikdoértgen veya yuvarlak bir firin
kabina dékun. Onceden isitiimis 170 derece firinda 1 saat pisirin. Firindan alip, ¢atal yardimiyla tizerine
gelisiglizel delikler agip soguk serbeti gezdirin ve 1 saat dinlendirin. Cikolatali sos i¢in kremay! bir kaba alip
Isitin. Kaynama noktasina gelmeden altini kapatin ve kiigik pargalara ayirdiginiz gikolatalar ekleyip pirizsuz
bir sos elde edin. Tatly: dilimleyip tzerlerine sos gezdirerek servis yapin.
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