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KAREMELLI TART

15 adet ceviz blyukliginde su hamurundan yaglanmig olan tepsiye toplar sikin. Kizdinlmis firinda 15-20 dakika
pisirin. )

Basit tart hamuru hazirlayin. 5 mm. kaliniginda yuvarlak olarak a¢in. Kenarina su hamurundan sikin. Uzerine
yumurta - stt karnigimi strtin. Kizdinlmis firnda 25-30 dakika pigirin.

Pisme suresinden bir kag dakika énce tartin etrafina siktiginiz sudan halkaya ¢atalla delikler agin. Pisme siresi
dolunca, firndan alin ve sogumaya birakin. Pastaci kremasi hazirlayin. Kremanin 1/3'n0 bir kapta sogumaya
birakin. Diger kismini sikma torbasina doldurup her topun i¢ine biraz krema sikin.

Bir tencerede jelatini biraz soguk su ile karistirin. Kisik ateste eritin. Sonra ayirdiginiz kremayi karigtirarak katin.
Yumurta aklarini seker ile ¢irpin. Kremayi kasik kasik yumurta aklarina yedirin.

Kuguk bir kapta koyu renkli karamel pisirin. Atesten alin. Her topu karamele batirin. Sonra pismis olan tartin
kenarina dizin. Bu arada karamel koyulasirsa isitip tekrar eritin. Toplarin hepsi dizildikten sonra kalan karameli
Uzerine dokin.
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