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KAREMELIZE AYVALI TURTA

Hamur igin:

2 adet yumurta

250 gr. margarin
Yarim ¢ay bardagi sut
8 yemek kagsigi seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Un igiigin:

4 adet ayva

5 yemek kasigi seker
2 cay kasig targin
Istege bagl cekilmis ceviz
Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Servis igin:

Pudra sekeri

Hamuru yoduracagimiz kaba erittigimiz margarin, yumurta, sit, seker, kabartma tozu ve vanilyayi koyup bir
kasik yardimiyla hafif karigtiriyoruz. Daha sonra aldigi kadar un ekleyip kulak memesi kivaminda hamur elde
ediyoruz. Hamur dinlenirken i¢ harcini hazirliyoruz. Ayvalar rendeleyip bir tencereye aliyoruz, (izerine sekeri
ekliyoruz. Ayvalar suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz. Pistikten sonra ocaktan alip tarcini ekleyip karistiriyoruz.
Turtayi pigirecegimiz kabi sivi yag ile hafifge yagliyoruz. Hamurun bir kismini Ust seritleri igin ayiriyoruz. Hamuru
kabimiza désuyoruz, ayva harcini da Uzerine yayiyoruz. Ustlne seritleri koyup yumurta sarisi sirtyoruz. Ayvali
turtayr 180 derecede isitilmig firinda pisiriyoruz. Turta pistikten sonra Ustiine pudra sekeri serpiyoruz.
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