%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAREMELIZA SOGANLI GUSEPPE MOZZARELLA PizzA

h ://www.droetker.com.tr

Uzeri igin:

5 su bardagi su

1 tath kasidi Gzim sirkesi

1 cay kasigi tuz

0,5 gay bardagi zeytinyag

1 dis sarimsak

150 gr ayiklanmig balik

1 adet kirmizibiber

Karamelize sogan igin:

1 adet kuru sogan (orta boy)

3 - 4 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi toz seker

1 yemek kagig eritilmis tereyag!
Taban igin:

1 adet Dr. Oetker Guseppe Mozzarella Pizza

Su, sirke ve tuzu bir tencereye alin ve orta ateste kaynatin. Kaynamaya basladiginda baliklari ekleyin, 2 dakika
kaynatin ve sudan suizerek alin. Zeytinyagi ve rendelenmis sarimsagi karistirip baliklari igine alin ve 40-45
dakika bekletin. Kirmizibiberi ince halkalar seklinde dograyin.

Sogani yarim ay seklinde dilimleyin. Tavaya zeytinyadini koyun ve orta ateste yagi kizdirin. Soganlari ilave edin
ve karigtirmayin. Renkleri sararmaya bagsladiginda tavayi sallayarak soganlari alt st edin. Altin sarisi olunca toz
seker ve tereyagini ilave edip, tahta kasik ile karigtirarak 1 dakika daha pigirin. Soganlari tavadan alin ve
sogumaya birakin.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 200 °C

Pizzay! finn tepsisine alin. Baliklari yagdan ¢ikarip stizin ve pizzanin Gzerine siralayin. Biber ve sodanlari da
siralayip pisirin.

Pisirme suresi: 12 - 16 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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