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KARE POGAGCA

12 adet kare milfdy hamuru
Yarim kalip beyaz peynir

1 adet yumurta beyazi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi susam

Peynir ezilir ve yumurta beyaziyla karigtirilir. G6ztlmag milféy hamurlarinin ortasina peynirl, i¢ konur, sagdan
soldan ve yukardan asagiya katlanarak kare sekli verilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi
sUrdlir ve susam serpilir. 190 derece firinda altin rengi alana kadar pisirilir.
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