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KARE KOFTE

500 gr dana kiyma

2 dilim bayat ekmek ici

2 dig sarimsak

1 tane sogan

1 tane yumurta

1 tutam tuz ve karabiber

1 cay bardagi file badem

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri

Sogan ve sarimsaklari soyup kiyin. Ekmek i¢lerini islatip ufalayin. Kiymayi yogurma kabina alin. Ufalanmig
ekmek ici, kiyllmis sogan ve sarimsak, tuz ve karabiberi ekleyip yogurun. )

Isiya dayanikli yuvarlak bir tepsiyi yaglayin. Kéfte harcini tepsiye elinizle bastirarak yayin. Uzerine énce file
badem sonra rendelenmig kagar peynirini serpistirin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda yarim saat pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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