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KARE KARE COREK

1 paket cabuk maya

1 su bardag st

1 adet yumurta beyazi
Yarim su bardagi siviyag
1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarnim kalip beyaz paynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Maya biraz unla karistirilir, yogurma kabina atilir. Uzerine siviyag, seker tuz ve ilik siit ilave edilir. Biraz
karistirdiktan sonra ele yapismayan bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, en az
45 dakika dinlendirilir. Hamur 12 esit parcaya ayrilir. Elle tath tabadindan biraz kiguk acilir. Ezilmis peynir konur,
paket yapar gibi katlanir. Makara ipiyle kare gekiller olugacak sekilde sikica baglanir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Uzerine yumurta sarisi sir0lir, 180 derece firinda kipkirmizi olana kadar pisirilir.
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