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KARE CIKOLATA

1 su bardagi un,

yarim su bardag pudrasekeri,
ceyrek su bardagi kakao,
5 ¢orba kasigi margarin,

1 adet yumurtanin sarisi,
1 ¢corba kasigi su.

Sosu igin:

125 gram ¢ikolata,

3 ¢orba kasigi margarin,
2 corba kagsiJ krema,
ikiye bdlinmuis 20 ceviz,
150 gram sutsiz ¢ikolata,
1 corba kasig margarin

180 derecede finni isitin, iki firin tepsisini yagh kagit ile yaglayin. Un, seker, kakao ve margarini mikserle
karistinin. Yumurta sarisi ve suyu ekleyip iyice karistirmaya devam edin. Hamuru unlanmig bir ylzeye alin.
Yumusayincaya kadar hafif hafif yogurun. Hamuru ikiye bdlerek yarisini plastik folyoyla kaplayin ve dinlenmeye
birakin. Hazirladiginiz hamurun diger yarisini yagh kagit tizerinde 4 mm inceliginde acin. Bir kalip veya keskin
bigak yardimiyla kare kare kesin. Biskivileri, hazirladiginiz yagh kaliplara dizin. 10-12 dakika kadar firinlayin.
Cikartip sogumaya birakin. Obdr tepsiyi firma atin. Sosu igin: Gikolatayi, margarini ve kremayi ufak bir
tencerede karistirin. Kisik ateste cikolata eriyene dek karistirmaya devam edin. Buzdolabinda sogutun ve

bir krema sikacagina doldurarak biskivilerin Gzerini stsleyin. Her bir krema topunun Gzerine dértte bir cevizi dik
olarak koyun. Eger gerekirse buzdolabinda biraz daha sogutun. 150 gram sUtsuz ¢ikolatayi i¢i su dolu bir kabin
icine margarinle birlikte alarak eriyene dek karistirin. Biskivileri Ustlerinden tutarak, alt tarafini gikolataya batirin.
Sonra yaglh kagidin Gzerine dizin.
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