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KARE BOREK

2 adet yumurta (1 sari Gzerine)

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadr un

Yaglamak igin:

Yarim paket margarin (eritilmis)
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir (ezilmis)

Hamur malzemesi yogrulur, yarim saat dinlendirilir. Sonra iki pargaya ayrilir, oklavayla olabildigince ince agilir.
Ylizeyine margarinin yarisi sUr0lUr ve igin yarisi serpilir. Kenarlardaki yuvarlak kismlar kesilir, yufkanin yiizeyine
konur. Yufka siki olmayan bir rulo yapilir. Sonra rulonun Gzerine bastirarak yassilagtirilir. 3 parmak eninde kesilir.
Yaglanmig tepsiye dizilir. Diger hamur da ayni sekilde yapilir. Béreklerin tizerine yumurta sarisi sardilGr.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Kare Borek icin tiklayin
ML® Kare Borek Videosu
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