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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

https://migros.com.tr

1 yemek kagigi sizma zeytinyagdi
1 yemek kasigi kuru maya

1 tath kasigi bal

1 su bardagi su

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

2 adet domates

1/2 ¢orba kasig domates salcasi
1/2 gorba kasigi seker

Bir tutam tatl kirmizi biber
Karabiber

Tuz

2 dig sarimsak

1 yemek kagigi zeytinyagi

100 gr. kagar

100 gr. mozerella

1 adet havug

Biraz zeytin

KARDANADAM PizZzA

1. Maya, bal ve 1/4 bardak Ilik suyu karigtirarak mayay eritiyoruz.

2. Bir kapta karistirdigimiz un ve tuza, maya karigimini ve kalan ilik suyumuzu ilave ederek iyice yogurup
hamuru yarim saat buzdolabinda bekletiyoruz.

3. Dolaptan ¢ikardigimiz hamuru kardan adam boyutlarina gére 3 parcaya ayip yuvarlak sekilde agiyoruz.
4. Ufak bir sos tavasinda malzemeleri sos kivamina gelene kadar pisiriyoruz.

5. Peynirle kapladigimiz pizza hamurumuzu kardanadam seklinde susluyoruz

6. 180 derecelik firinda yaklasik yarim saat pisiriyoruz.
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