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KARDAN ADAMLI KUP KEK

1 yumurta

60 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
1 su bardagi un

3/4 su bardagi st

1 su bardag seker

2 yemek kasigi kakao

1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilya
SUSLEMESI:

1 paket toz krem santi

1 cay bardagi sit

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
24 marshmallow seker

12 klicuk kare cikolata

12 kavrulmus dolmalik fistik

Tereyag, vanilya ve sekeri mikserle krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Kakao, un, karbonat ve sttl
ekleyip karnistinin. Ayri bir kasede yumurtay ¢irpin ve karisima ekleyip karistirin. Cupcake kaplarina kagit
yerlestirip hamuru iclerine paylastirin. 180 dereceye ayarlanmis firinda 20-25 dakika pigirin. Tel izgara Uzerine
alarak sogumaya birakin.

Krem santiyi sut ile ¢irpin, keklerin tzerine surtin. Hindistancevizi serpistirin. Marshmallow sekerleri Ust Uste
yerlestirip kardan adam sekli verin. Sekerler ile gdz ve digmeleri yaparak susleyin.

Not: Kardan adamin burnunu dolmalik fistik, sapkasini ise ¢ikolata ile yapin.
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