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KARDAN ADAM PASTASI

Malzemeler:

1 paket Ulker Kakaolu Pétibdr biskivi
1 su bardagi ceviz

4 adet rendelenmis orta boy elma
1 kare paket ¢ikolata

1 su barda@i hindistancevizi
kremasi icin

1 It sit

4 kagsik bugday nisastasi

5 kasik seker

1 paket vanilya

Yapiligt:

Cevizler ufak ufak pargalara bolindr. Biskiviler rondodan gegirilir. Biskivi,rendelenmis elma ve ceviz kiriklari
yogrulur. Elde edilen hamurdan esit miktarda kicUk ve blyUk toplar yapilir.. BlyUk top alta kii¢ik top Uste
olmak Uzere Ust Uste konur.S0t nisasta ve seker karistirilarak krema pisirilir. Vanilya ilave edildikten sonra
atesten alinir. Purizsiz olamasi igin 5 dakika mikserle ¢irpilir. Krema iliyinca toplarin tistiine dokuildr.
Cikolatadan sapka,g6z ve burun yapilir. Uzerine hindistancevizi dékullerek servis yapilir. Gocuklarin dogum
gUni icin ideal bir pasta...
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